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La idea de disfrutar de una auténtica pizza al estilo neoyorquino en California es un

sueño hecho realidad. De la mente de un famoso conocedor de la pizza, Tony

Gemignani, se creó Slice House en Belmont, California, para deleitar a la gente del

Área de la Bahía con una muestra de su auténtico estilo.

Al igual que en Nueva York, las pizzerías son abundantes y ofrecen muchas opciones.

De manera similar, Slice House ofrece una variedad de combinaciones simples que

puedes comprar como porción o como pizza entera. Lo que hace que Slice House sea

única es la elección de varios estilos: neoyorquino, siciliano, Detroit e incluso estilo

abuela con una masa fina en forma cuadrada. Sin embargo, a diferencia de otras

pizzerías en California, Slice House ofrece porciones enormes, similares a las

variedades que se sirven en Nueva York.

Slice House ofrece una variedad de ingredientes, como pepperoni y la famosa Cal

Italia, que apareció en el Food Network Pizza Champions Challenge. Esta pizzería es

para morirse, ya que rara vez encontrarás algo más parecido a una auténtica pizza

neoyorquina que Slice House, ubicada en 1000 El Camino Real en Belmont, California.




