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Fried to Perfection Amongst the Fog

Mula sa makapal na ulap ng Karagatang Pasipiko ay nagmumula ang isang liwanag sa

dulo ng isang makitid na kalye, at ang amoy ng pritong isda ay pumupuno sa hangin.

Parang kinuha mula sa isang lumang eksena sa kalye sa London, ang kapaligiran ng

Camelot Fish & Chips ay kahawig ng isang English pub na naglilingkod sa mga

customer mula noong 1969. Sa loob ng mahigit 55 taon, ang maliit na hole-in-the-wall

na kainan na ito sa Pacifica, CA, ay tinatrato ang mga tagahanga ng tunay na English

fish and chips, kahit na nakabalot sa simulate na pahayagan, tulad ng mga lumang

panahon.

Ang makapal na fillet ay mataas ang kalidad at sariwa, posibleng nahuli pa noong

umaga ding iyon. Ang kanilang trademark batter ay ginawa mula sa simula araw-araw,

habang ang mga chips ay inihanda sa tradisyonal na English na paraan. Maaaring

subukan ng mga kumakain ang isda, hipon, talaba, crab cake, o tulya, lahat ay pinirito

hanggang perpekto. Walang mabibigo sa menu, ngunit para sa mga hindi

makapagpasya, ang Camelot Fish & Chips ay nag-aalok ng "The Combination," na

kinabibilangan ng isang piraso ng isda at isang pagpipilian ng isa pang pritong delicacy.

Ang Camelot Fish and Chips ay matatagpuan sa 70 West Manor Drive sa Pacifica, CA.

Sundin lamang ang hamog, at ang bango ng pritong isda ay magdadala sa iyo nang

diretso sa mga pintuan nito.


